Vit: le goiit du terroir

aux Rencontres gastronomiques

VIF

Cinquante producteurs réunis

es 14" Rencontres gas-

tronemigues, organisées
par I'Umion sportive de la

Vallée de la Gresse (USVG),
qui ont débuté hier se pour-
suivent aujourd'hui, a la
salle polyvalente, de 10 h 4
19h

La particularité de cette
edition, confie le commis-
saire de ce Salon de la gas-
tronomie, Jean-Paul Mes-
sonnier, c'est qu'a la suite
d'un remodelage de la salle,
nous avons pu franchir le
seuil des cinquante expo-
sants, les produits étant ré-
partis entre 60 % de vins el
40 % de gastronomie "

Une nouvelle dimension
(que les organisateurs sou-

haitent améliorer. " Notre
souhait, pour les prochaines
années, est d'arriver 4 un
equilibre parfait entre les
deux, en continuant d'ac-
cuelllir uniguement des
producteurs et recollants
passionnés par leur meétier,
respectant des traditions
parfois ancestrales... “ sou-
ligne Jean-Paul Messonier,

Dix nouveaux exposants

Tous les exposants de l'an
demier sont revenus, plus
une dizaine de nouveaux,
tels que le Piment d'Espe-
lette avec label AOC (Ap-
pellation d'ongine contro-
lée), 1"Ail rose de Lautrec,
autre AOC de Haute-Ga-

ronne, et des exposants de
produits rares dans les Sa-
lons.

Des produits du Midi mais
aussi des coteaux du Lyon-
nais, du miel de Chartreuse,
des charcuteries tradition-
nelles de Savoie avec Cro-
zels maison, du saint-émi-
hon grand cru, du gaillac, un
rose de Provence, sans ou-
blier le Maury ce vin produit
en Roussillon. " Le toul est
mis en vitring pour une re-
cherche optimale de la dé-
coration el préesentation des
lieux.

Bemard LARDCHE

Le stand d'ail de Lautrec.

545 ans, employée
3 La Poste.

" Je vais souvent
dans ce genre de
Salons, et chaque
annee a celul de
Vit. Je découvre les
meilleurs produits
du terroir, réalisés
par les petils
producteurs ”,

33 ams, employé tf-e banque.

“ Je ne suis pas un
habitué de ces
manifestations.
Toutefols, je viens
depuis trois ans au
Salon de Vif, ol je
trouve |a plupart
des bons produits
francais”

37 a0, colffeuse

je découvre

produits
orésaentas "

* Depuis que je
connais celui de
Vif, 'y retourne
tous les ans, en
faisant |a route
depuis Vauban, et

toujours avec le
méme plaisir les

Marcel Villain,
6 ans. retraité

" Je viens au Salon
de Vif depuis sa
création pour
apprecier ces bons
vins et delicieux
produits.

Avec mon fils, nous
apprecions
particulierement le
serieux des
oroductoure

aux 14°S Rencontres gastronomlques

L'Ezpeletako Biperra
de Marie-Antoinette et Jojo

Jojo et mmm vous !nmnt udmm'rir Ie pimant basque.

armi les nouveaux stands, celui de Joseph Etchebamne et de
Marie-Antoinette propose du piment d'Espelette. Cultivé
en Pays-Basque, il a obtenu son Appellation origine controlée
en juin 2000. Onginaire de Saint-Jean-de-Luz, * Jojo *a hérité
de son metier par ses beaux-parents, il y a dix ans. Fux-mames
étarent cultivateurs de piment pendant trente ans
Le piment fut rapporté du Mexique et introduit dans la vallée
de la Nive par un navigateur basque accompagnant Chns-
tophe Colomb. D'abord utilisé en medecine, il commenca a
étre planté a Espelette dés 1650
B L
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-14¢ rencontres
gastronomiques ".De10 h &
18 h salle polyvalente (04
7672 58 60).
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- A VIF DEPUIS 14 ANS...
Dans un cadre convivial
et chaleureux, 'Union Sportive

de la Vallée de la Gresse organise

chaque année les Rencontres
Gastrono:m 11eS avec une
cinquantaine de producteurs
sélectionnés soigneusement .

selon la qualité de leurs produits. |
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